




DEUTZ 
Blanc de Blancs 2015 

---~---

Storia familiare iniziata nel1838 
con William Deutz e Pierre
Hubert Geldermann, dall996 il 

presidente Fabrice Rosset ha mantenuto 
eccellente il livello qualitativo pur 
raddoppiando i volumi prodotti dai 
42 ha di proprietà e da equivalenti 
200 ha di approvvigionamenti. Lo stile 
ineccepibile si fonda sulla vinificazione 
parcellare in inox con svolgimento della 
malolattica, curata dallo chef de cave 
Michel Davesne. La Maison possiede 
splendide vigne di oltre 40 anni a 
Le Mesnil-sur-Oger, tanto che il primo 
Blanc de Blancs fu realizzato nel1962: 
note soffici di fiori bianchi con 
sfumature di bergamotto e clementine, 

burrosità di pasticceria alla mandorla e 
un sorso distintivo; fine con buona 
sapidità, anche con una bocca di volumi 
e ampiezza dalla cremosità avvolgente. 
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UVE: 100% Chardonnay da Avize, Le-Mesnil-sur-Oger, Oger, Chouillye Villers-Marmery 
MATURAZIONE SUl LIEVITI: 4anni 
DOSAGGIO: 9 gr/lt 

FOOD PAIRING; Pe~ce San Pietro al forno con crema di cavolfiore 
MUSIC PAIRING: Delicate- Damien Rice e 

70 
La Maison possiede 46 ettari di vigneti, che forniscono i120% delle sue uve. li resto 
delle uve proviene da coltivatori, molti dei quali lavorano con Deutz da generazioni, 
e da vigneti classificati Premier Cru o Grand Cru: tutti si trovano nei dintorni di Ay. 

champagne-deutz.com 
Distribuilo da: D&C- dee.il 
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CHAMPAGNE - CULTURA, IDENTIT À EFASCINO 
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